STEAKS UND MEHR..

RESTAURANT
MARKTSCIHHANKE

Unsere Angebote fir Sie:

Mittagstisch:
Wir bieten lhnen auBerhalb der Speisekarte von Di-Sa
einen standig wechselnden Mittagstisch.

Als Saison-Angebote bieten wir lhnen

Wild, Fisch, fr. Spargel und Pfifferlinge.

Kiiche Offnungszeiten: durchgehend von12:00 bis 20:30 Uhr




Hinweis fir Allergiker:

*Zusatzstoffe:

1 mit Konservierungsstoff; 2 mit Farbstoff; 3 mit Antioxidationsmittel; 4 Nitrat Pskelsalz; 5 mit Sussungsmittel Cyclamat;
6 mit Sussungsmittel Aspartam, enth. Phenylalaninquelle; 7 mit Sussungsmittel Acesulfam; 8 mit Phosphat; @ geschwefelt;
10 chininhaltig; 11 koffeinhaltig; 12 mit Geschmacksverstarker; 13 geschwarzt; 14 gewachst; 15 gentechnisch verandert.

Allergenkennzeichnung:
a= Glutenhaltiges Getreide Weizen; b= Krebstiere; c= Eier; d= Fische; e= Erdnisse; = Sojabohnen; g= Milch;

h= Schalenfrichte; i= Sellerie; j= Senf; k= Sesamsamen; | = Schwefeldioxid und Sulfite; m= Lupinen; n= Weichtiere



Vorspeisen

Garnelen® mediterraner Art mit Kréutern und Knoblauch ........ooooioviicieeeeeeeeee, 15,00 €
Weinempfehlung : Chardonnay / Rosé Glas

Frischer Schafskése > 9, Zwiebeln, Peperoni, Oliven B..........cccooviiiiiiiiiicceee 13,00 €
Weinempfehlung : Grauburgunder / Rosé Glas

Wiesenchampignons ', Krdutern und Knoblauch ... 10,00 €
Weinempfehlung : Grauburgunder / Chardonnay

Gebackener Camembert?9 mit Toast® und BUHEI T ........ooviimieieeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e, 10,00 €
Weinempfehlung : Merlot / Chardonnay

Suppen

Hausgemachte Gulaschsuppe’ ..o 7,00 €
Hausgemachte ZwiebelSUppe ..........coviiiiiiiiee s 6,50 €
Hausgemachte TOMAIENSUPPE T ....cvviiiiiiiieieieiiceieieie ettt 6,50 €
Blousgémachte Hiuhnersuppe®™ mitERIage ... e, et a0l o e s o Bt et 6,50 €
Salate

R L T I I IS G O Tt o o e e e T | el M 14,00 €

Weinempfehlung : Grauburgunder / Rosé

Bauernsalat mit Schafskése % 9, Kartoffelscheiben und Schweinefiletstreifen............cccccocoeee.. 18,00 €
Weinempfehlung : Merlot / Rosé

Srelieliz @i T EariEla L o R 7 St T S e R 0 e oo il 16,00 €
Weinempfehlung : Chardonnay / Grauburgunder

Sopska Salat mit Schafskése %9, Paprika, Tomaten, Gurken und Zwiebeln ..........ccccoovueuinnenee. 14,00 €
Weinempfehlung : Chardonnay / Merlot

Salatteller mit Gefligelstreifen...........oooiiiiiiiiiiiic e 16,00 €
Weinempfehlung : Chardonnay / Cuvee-rot

Enthaltene Allergene a-n und Zusatzstoffe Nr. 1-15 siehe linke Seite der Speisekarte



Hinweis fir Allergiker:

*Zusatzstoffe:
1 mit Konservierungsstoff: 2 mit Farbstoff; 3 mit Antioxidationsmittel; 4 Nitrat Pskelsalz; 5 mit Sussungsmittel Cyclamat;
6 mit Sussungsmittel Aspartam, enth. Phenylalaninquelle; 7 mit Sussungsmittel Acesulfam; 8 mit Phosphat; @ geschwefelt;
10 chininhaltig; 11 koffeinhaltig; 12 mit Geschmacksverstarker; 13 geschwéirzt; 14 gewachst; 15 gentechnisch veréndert.
Allergenkennzeichnung:
a= Glutenhaltiges Getreide Weizen; b= Krebstiere; c= Eier; d= Fische; e= Erdnisse; = Sojabohnen; g= Milch;

h= Schalenfrichte; i= Sellerie; j= Senf; k= Sesamsamen; | = Schwefeldioxid und Sulfite; m= Lupinen; n= Weichtiere



Fisc h g e ric h te * (In Fischfilets kénnen Reste von Gréten enthalten sein.)

Brathering @ ohne Gréten mit Bratkartoffeln..............coccooiviiiiiiiioiiiceeeee s 16,00 €
Weinempfehlung : Chardonnay / Rosé Glas

Rotbarschfiletd mit Butterkartoffeln 9, dazu Salat......oow oo 21,00 €
Weinempfehlung : Chardonnay / Rosé

Lachsfiletd mit Krabbensauce® ¢, dazu Salzkartoffeln und Salat......o.oveeeeeeeeeeeeeeeeeeeee. 23,00 €
Weinempfehlung : Grauburgunder / Rosé Glas

Lachsfilet? mit Bandnudeln @ in Porree-Sahne-Sauce?, dazu Salat......ocvveoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeen 22,00 €
Weinempfehlung : Grauburgunder / Rosé Glas

Fischpfanne ¢ mit Butterkartoffeln ¢, dazu Salat und Senfsauce ..........cccoeviveiiiciciicices 28,00 €
Zander | Rotbarsch | Lachs

Weinempfehlung : Chardonnay / Rosé

Zanderfilet mit Senfkruste, dazu Butterkartoffeln® und Salat.........ccooveveeeoveeeeeeeeeeeeeeen, 24,00 €
Weinempfehlung : Grauburgunder / Chardonnay

Gefligelgerichte

Putenschnitzel (paniert) mit Pommes Frites und Salat...........coooooiieieiniiiiiee e, 17,00 €
Weinempfehlung : Chardonnay / Cuvee-rot

Putensteak (iberbacken) auf Blattspinat mit RESt .........cceeveieiveiiiieieiceecie s 19,00 €
Weinempfehlung : Chardonnay / Cuvee-rot

Héhnchenbrust , Indisch” mit Hollandaise-Currysauce > <97 mit Friichten, ........ccccccovviierunnnne. 1700 €

dazu Reis oder Kroketten
Weinempfehlung : Chardonnay / Cuvee-rot

NENE e ez 2= mil,PommesFrfeS und S alats 0 Sl i L 1700 €
Weinempfehlung : Grauburgunder / Rosé

Putengeschnetzeltes in feiner Rahmsauce 9 mit Reis oder Kroketten <9 und Salat .................. 20,00 €
Weinempfehlung : Grauburgunder / Rosé

Zur allen Gerichten servieren wir eine Beilage lhrer Wahl und Salat.

Pommes Frites | Bratkartoffeln | Kroketten | Butterreis | Djuvec-Reis

Vegetarische Gerichte

Gemisepfanne dazu Reis oder Salzkartoffeln............oooiiiiii, 16,00 €
Weinempfehlung : Chardonnay / Rosé Glas 0,21 ........... 550 €
Bandnudeln ® mit Spinat, Schafskdse? 9 und Sahne .........cccoooiiieiiciniice e 15,00 €

Weinempfehlung : Chardonnay / Cuvee-rot Glas 0,21 ......... 5,50 €

Enthaltene Allergene a-n und Zusatzstoffe Nr. 1-15 siehe linke Seite der Speisekarte



Hinweis fir Allergiker:

* Zusatzstoffe:
1 mit Konservierungsstoff; 2 mit Farbstoff; 3 mit Antioxidationsmittel; 4 Nitrat Pkelsalz; 5 mit Sissungsmittel Cyclamat;
6 mit Sissungsmittel Aspartam, enth. Phenylalaninquelle; 7 mit Stssungsmittel Acesulfam; 8 mit Phosphat; 9 geschwefelt;
10 chininhaltig; 11 koffeinhaltig; 12 mit Geschmacksverstérker; 13 geschwérzt; 14 gewachst; 15 gentechnisch veréndert.
Allergenkennzeichnung:
a= Glutenhaltiges Getreide Weizen; b= Krebstiere; c= Eier; d=Fische; e= Erdnisse; f= Sojabohnen; g= Milch;
h= Schalenfriichte; i= Sellerie; j= Senf; k= Sesamsamen; | = Schwefeldioxid und Sulfite; m= Lupinen; n=Weichtiere




Schweinefleischgerichte

,Hauspfanne” 3 Schweinelendchen auf Bratkartoffeln, ..........cccccovieiiiiiiniiiiieee 22,00 €
gegrilltes Gemise, und Spiegelei
Weinempfehlung : Merlot / Primitivo
SeltEma e e A e S Uy e eI - I, Y T N e =ty 16,00 €
Weinempfehlung : Merlot / Cuvee rot
Sl e TRt elie T L A A LSt - Y il . e o 1700 €
Weinempfehlung : Merlot / Primitivo
LSBT hypilZ ol e S M. " . 5 coe e Y 17,00 €
Weinempfehlung : Merlot / Primitivo
ZwichSISERNIEEIET, . . . AR PG e 1700 €
Weinempfehlung : Merlot / Cuvee rot
Madagaskar Schnitzel @ < mit Plefferrahmsauce 9..........cccooiiieiieiiieicccc e, 17,00 €
Weinempfehlung : Merlot / Cuvee rot
,Cordon Bleu”, gefillt mit Schinken? 34 und K&S€2 9.........cocoveviveueiieeieieeeeeeee e 20,00 €
Weinempfehlung : Grauburgunder / Cuvee rot
Holzféllersteak mit Speck 2 %4 und Zwiebeln .........ccooovviieieiiceicec s 20,00 €
Weinempfehlung : Merlot / Primitivo
Schweinefilet, gefillt mit SChafskESE 2 9 ........cviiveiiiee e 22,00 €
Weinempfehlung : Merlot / Primitivo
Geschnetzeltes , Ziricher Art” mit Champignons und Schinkenstreifen®®4 ................ccccoco....... 22,00 €
Weinempfehlung : Grauburgunder / Cuvee rot
3 Schweinelendchen in PlefferrahmsSQUCE 9.........oeeeeeeeeeeeeeee et eaees 22,00 €
Weinempfehlung : Merlot / Primitivo
3 Schweinelendchen mit frischen Champignons in Sahnesauce®.........ccccovieiviiciriiicciene. 22,00 €
Weinempfehlung : Merlot / Primitivo

Zur allen Gerichten servieren wir eine Beilage Ihrer Wahl und Salat.

Pommes Frites | Bratkartoffeln | Kroketten | Butterreis | Djuvec-Reis

Gerichte fir unsere kleinen Gaste (bis 12 Jahre)
e SR Chin Tz e T P QIS S A e, . L . M. 7. . 11,00 €
Bandnudeln @ mit TOMOIENSAUCE .......ooueeeeeeeeeeeeeeeeee ettt e e 11,00 €
SRIEERMNNGEEE MR mup ESNEhKIRSTIOT. ... ST Ry St A o gt 8 Y. 9,50 €

Enthaltene Allergene a-n und Zusatzstoffe Nr. 1-15 siehe linke Seite der Speisekarte



Argentina Beef vom Grill

Huftsteak 200g 23,00 €
300g 28,00 €

Rumpsteak 200g 27,00 €
300g 31,00 €

Filetsteak 200g 33,00 €
300g 40,00 €

Zu unserem Argehntina Beef servieren wir
eine Beilage lhrer Wahl und Salat
Pommes' Frites | Bratkarfoffeln' | Kroketten®<' | Rosti® <

On top
Frische Wiesenchampignons
Frische Rc'jstzwi_ebeln
Krauterbutter 9
Pfefferrahmsauce ¢

Sauce Hollandaise < ¢

<o medlle-Preise-sind-in-Euro.inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer '




Balkanspezialitaten

Lebergeschnetzeltes mit frischen Paprika in pikanter Sauce mit Piree und Salat...................... 16,00 €
Weinempfehlung : Merlot / Primitivo Glas

R T e e e s BN O T oy rUOOOROOOIO e . SO s 15,00 €
Weinempfehlung : Merlot / Primitivo

NE DR R BTN ...~ .o 0 e W 15,00 €
Weinempfehlung : Merlot / Primitivo

Plieskavica - Hacksteak gefillt mit Schafskéise 2 9.........coooiuiiiii e, 17,00 €
Weinempfehlung : Merlot / Primitivo

Muckalica (mit Schweinemedaillons) ..........c.ocooviiioioeeee e 20,00 €
Weinempfehlung : Merlot / Grauburgunder

Halb und Halb Fleischspie3 vom Nacken, Cevapcici®©und Speck 348 .. 16,00 €
Weinempfehlung : Merlot / Cuvee rot

Rauberspief3 (von Schwein und Rind) mit Paprika und Zwiebeln in Rotweinsauce.................... 26,00 €
Weinempfehlung : Merlot / Cuvee rot

Raznijici 2 FleischspieBe (vom NAcken) .........cccciiuviiriiiiieiiiece s 16,00 €
Weinempfehlung : Merlot / Cuvee

Grillteller (Nacken, Ricken, Putensteak, Hacksteak, Speck) ..........cooouvieiviiiniiiiice 20,00 €
Weinempfehlung : Merlot / Primitivo

Steakteller (Hiftsteak, Putensteak, Schweinefilet) ...........cooooveioiiioiiiieeeeeeeeeeeeeeeee 24,00 €
Weinempfehlung : Merlot / Primitivo

. Lustiger Bosniak”- Gefiilltes Rumpsteak mit Schinken® und K&se? ...........c.cocoviieiriririeinnnne. 28,00 €
Weinempfehlung : Merlot / Primitivo

Balkanplatte fir 2 Personen - versch. Sorten Fleisch, ..........coooooiiiiniiiiiiccees 45,00 €
Schwein, Pute, gemischte Beilagen und gegrilltes Gemise

Weinempfehlung : Merlot / Primitivo

Lammfilet mit Speckbdhnchen 2341 Und RESt ......vuvviveveveiiiiccice e 31,00 €

Weinempfehlung : Merlot / Primitivo

Zur allen Gerichten servieren wir eine Beilage Ihrer Wahl und Salat.

Pommes Frites | Bratkartoffeln | Kroketten | Kartoffelecken | Butterreis | Djuvec-Reis

Enthaltene Allergene a-n und Zusatzstoffe Nr. 1-15 siehe Innenseite der Speisekarte



Hinweis fir Allergiker:

* Zusatzstoffe:
1 mit Konservierungsstoff; 2 mit Farbstoff; 3 mit Antioxidationsmittel; 4 Nitrat Pékelsalz; 5 mit Stssungsmittel Cyclamat;
6 mit Sissungsmittel Aspartam, enth. Phenylalaninquelle; 7 mit Sissungsmittel Acesulfam; 8 mit Phosphat; 9 geschwefelt;
10 chininhaltig; 11 koffeinhaltig; 12 mit Geschmacksverstdrker; 13 geschwérzt; 14 gewachst; 15 gentechnisch verdndert.
Allergenkennzeichnung:
a= Glutenhaltiges Getreide Weizen; b= Krebstiere; c= Eier; d= Fische; e= Erdnisse; f= Sojabohnen; g= Milch;
h= Schalenfriichte; i= Sellerie; j= Senf; k= Sesamsamen; | = Schwefeldioxid und Sulfite; m= Lupinen; n=Weichtiere



Beilagen

Lo TR M TR SRS e R NI | (U SO o 5 A | ordie S 4,00 €
CTEETER T O it OO € i I g RORIORIRT N et gt T | L q SR 4,00 €
R B R e et R IO et RO Iy . 4,50 €
SR el O Y. ..o ... St SO T o O T 3,50 €
BN 17 - S . . .o i Tl . 4,50 €
SUIENERE L e e W e R N s S 3,50 €
DiuveokKEIEHE, . ....................0.........ccoovnercrensn Sl ORI, £ 5. ..... ..o eeeenssnaronens 4,00 €
SpPECKITENNBREHEEIEE: ................... c...cocereemeenecncccaorespgeree PRI ol o ot I T Lo ..o oo 5,00€
Bl TS DA i R e M. ..........oooucmeere e Bttt eoneoenconennnernee SeamedTe e Rotbe s coneaenseree Hbaane Hoeihetdheis 550€
Frische Champignons und KrAuterbutter9.............ccviiiiiiiniiiiccee s 6,00 €
Beilagensalat nach Wahl ..o 4,00 €
PothomMayBnnaise i = N o I ad enstresriar s A 0,50 €
Pation KElehuE M S Sl . £ L Ul S e W o R O 0,50€
ol o K G T o T T . .. . e o™ I iy N T 1,50 €
Saucen

B ENUOMIEE IS ¥ e - e A RN I e SR e 3,00 €
RO IECIEE A Mo SN 2 SN ke IO J i | AT B 3,50€
e e e I T T i e . e W et & 4,00 €
LBl el NS e T G el et i iy S S S P i e 4,50 €
Sonct Halone el i e B et W e PR 4,50 €

Enthaltene Allergene a-n und Zusatzstoffe Nr. 1-15 siehe linke Seite der Speisekarte



Hinweis fir Allergiker:

* Zusatzstoffe:
1 mit Konservierungsstoff; 2 mit Farbstoff; 3 mit Antioxidationsmittel; 4 Nitrat Pékelsalz; 5 mit Stssungsmittel Cyclamat;
6 mit Sissungsmittel Aspartam, enth. Phenylalaninquelle; 7 mit Stssungsmittel Acesulfam; 8 mit Phosphat; 9 geschwefelt;
10 chininhaltig; 11 koffeinhaltig; 12 mit Geschmacksverstérker; 13 geschwéirzt; 14 gewachst; 15 gentechnisch verdndert.
Allergenkennzeichnung:
a= Glutenhaltiges Getreide Weizen; b= Krebstiere; c= Eier; d= Fische; e= Erdnisse; f= Sojabohnen; g= Milch;
h= Schalenfriichte; i= Sellerie; j= Senf; k= Sesamsamen; | = Schwefeldioxid und Sulfite; m= Lupinen; n=Weichtiere




Desserts und warme Getrdanke

Desserts

EETNE AN aibex S UCHgIclT) o o o P o e N e 6,00 €
eSS S S SIS CHETIUNG. S Ohne . .. ot e et o B Tt ] 700 €
Aafen gbe cllE e AN ST TTETN T I .4 . A o oo neenees Eerse 8,00 €
Eine Palatschinke @ ¢ mit Vanilleeis % > <9 fund Schokoladensauce.............ccooovveeioeeeecn.. 8,00 €
Vanilleeis > 2 <9 mit hausgemachter Karamellsauce ...........ccccooeivieiiiniiniciiccee, 8,00 €
ApEEIEER AV anillesauce 128 " . ..o e i T L et v 8,00 €
Chocolate Lava Cake mit Kugeleis 2@ & f 00 e 8,00 €

Kaffee ® Espresso ® Latte * Tee

e 1 L g W W g™ e T ek A A W M e 3,00 €
CdppucaillBRe e e e A R T CRE S L SRR, e o o L 3,50€
Laliie e Palm LD o) oty u . ol g S e I ol o AT s S L 4,50 €
B e~ e o T AN B e R T R o 3,00€
Espiesseoliiicbalimtolih P amtr — b e SR R e . i 0O e aohe IO 3,00€
Wilchcelliee 108 an 7 = e T T e T S e AT S 4,00 €
Willeliseheha aea® o N el b e WL T e ok el ) 4,00 €
L e . . TN . e R s ol 0 I o e S 3,50 €

Enthaltene Allergene a-n und Zusatzstoffe Nr. 1-15 siehe linke Seite der Speisekarte



Offene Weine Weiss / Rosé / Rot

Grauburgunder Qualitatswein Pfalz - trocken............cccooiviriiniiiniee, Glogy QR . o 6,00 €
Ein jugendlicher Grauburgunder mit fruchtigen Aromen von Honigmelone und Trauben.
Milde Séure, die das Ganze angenehm abrundet.

Kloster Limburg, Deutschland, Pfalz - halbtrocken...........cccccoooviiininn Blag0p2 Wil ST 6,00 €
Feine mineralische und fruchtige Nase. Klar, saftig und und deutlich mineralisch. Ein
Weisswein, der Nachhaltigkeit vermittelt. Feinwiirzig und anregend mit leichter Sif3e.

Chardonnay IGT Cantina di Custozq, Italien, Venetien - trocken...................... las O | | e T 6,00 €
Siffig und rund, lésst den Chardonnay erkennen, ausgewogen und haromonisch

Rosé Qualitatswein Deutschland, Pfalz - feinherb...........ocooooviiiiii, Glas 0,21 ..............o50 0. 6,00 €
Lachsfarbener fruchtig-frischer Rosé aus verschiedenen roten Siidpfélzer Rebsorten
feinherb abgestimmt, unkomplizierter Trinkgenuss.

Merlot Tre Venezie IGT Collezione Insieme, ltalien, Veneto - trocken.............. ClassOullede: . . . .......... 6,00 €
Funkelndes Dunkelrot mit violetten Reflexen. Sehr angenhmer Duft nach Schwarzkirsche

und Brombeere, etwas Veilchen. Sehr harmonisch und rund auf der Zunge mit

wiederkehrenden Fruchtaromen.

Primitivo IGT Casa Vinicola Monte Pietroso, Italien, Apulien - trocken............ Glas 0,2 | oo 6,00 €
Lebhaftes Rot, am Gaumen angenehm, samtig und warm, ausgezeichnete Struktur

KLLG Cuvee rot Kloster Limburg, Deutschland, Pfalz - lieblich........................... Glas 0,2 | oo 6,00 €
Dunkle Waldbeerenfurcht, saftig, weiche Fruchtigkeit.
Ein samtiger, weicher und milder Rotwein.

Sekt!

HOwsnatke il E B0 ... . 8 . T 0 o AR RN - S S e it ot 6,00 €
SEM Sekt trocken / halbtrocken ........................ (700 - ST % e i o 30,00 €
RSy SR ©. o T ¥ T e QT ol S A R o 30,00 €

imiBEamy. . S . 28U R . 500€
HemliieSsyatSEm ST, gt . f). S 5,00€
Remy Martin! V.S.O.P. ....ccoooviiiiiirceins 500€
Bal | Opiie st oS S " £ T 5,00 €
Jehifie WAIKSE" Shab B 4 0¥ S5 SN, 500€

HOCIHIPONICIOR:. A3 o BT K P ) 5,00€




GETRANKE

Biere® vom Faf3

Stauder ......oooveeieiinnn, 0,31..3,00€ 0,51..500€
Frankenheimer Alt ......... FSRlE3; 00.€ -0l . 51007€
Mc|zBie = X N v T o 3,00 €
Stauder alkoholfrei ................ BRI ... 3,00 €
Weizenbier.......cccccoocvvveveennn. O SO NI 5,00 €
Weizenbier Alkoholfrei.......... 0,50 | Fl............... 5,00 €
Fassbrause? ......occoveevveeveeennn. OSSR 3,00 €
Alkoholfreie Getranke

CocaCola? M. ... (OJC T T 3,00 €
Cola light / Zero 25471 0,3 | .coovvrrrrrrenans 3,00 €
Fopid=h . | WS . (O JC T TR 3,00 €
Spritese > 10, - MW ... (OJC T T 3,00 €
Mineralwasser

Mineralwasser ....................... Q%25 3,00 €
Stilles Wasser .........cccoeu..... B 28 1 oy 3,00 €
Mineralwasser ...................... 01 7 S il a = 700 €
Stilles Wasser ........cccocu....... (W™l 700 €

Safte

Orangensaft P15 W, OrBalih” Mgy o5& n N 3,00 €
PR T [ e S ) Y 3,00 €
Johannisbeersaft 215 ............. Ol . WIS 3,00 €
RHaBEIEERsR s et 2 5 | & QLAY ot < 3,00 €
Holunde 2 a:atmuy or. » 2] Sl 3,00 €
Schorle

Apfelsaft 215 . GO L. I . - 3,50€
Johannisbeersaft 2 ™.............. NN S 3,50€
Rhabarber ..ol ...t DLl 3,50€
Holunder 2™ ......ocooccaien. QELS= . B 4 3,50€

Schweppes

BiielEmone s (0 N . I 4 3,00 €
TR A2 24" o s I R 3,00 €
ot e Vel gl A e A ol T 3,00 €

Aperitifs ® Longdrinks

Campii-> Orang el R hive. s . ud.. 6,00 €
FONhg Drifdkdiec gliae. . Wbt | S5 3b 6,00 €
AperohSpritz! 02710 | o - Seant . 7,00 €
Lillet Wildberry ' ..o, 7,00 €

Digestif ¢ Likore

Jagermeister? .........oooevviieeniieienns 3,00 €
Underberg?........ccooiriniineecn. 3,00 €
Kimmerling2......ccooveeiieeecee 2,50€
Fernet Branca? / Menta?.................... 3,00 €
KruskoVacs.............. e wn e ... 3,00 €
ROMAZZOMI 20 oveeveenee g T en e s 3,00 €
De Kuyper Bessem.........ccccovuvucucuccnne. 2,00 €
Amaretto M e 2,50 €
JUlisChKa o 2,00 €
AVEINAZ e 3,00 €
BByl M i 3,00 €
Spirituosen

R cizankofn v . . .. et 2,00 €
St o . T v 2,00 €
TecoriBRe e L 3,00 €
First Bismarck......oocooveeeeeeeeeeeeee, 2,50€
Uerdinger ..., 2,50€
Wodka Moskovskaya®...........ccceueee. 3,00 €
Mdliese Ko yZ ™ . 50 3,00 €
Jubildums Aquavit.......cccooovrerinieine. 4,00 €
Linie AQUAVit....c.cccovviriiiiirieccne, 4,00 €
Samikiag e sy 1), 2,50€
Williamsbirne .......ccooeeoveeiciiieeen. 4,00 €
KirsChWasser......ooeveeeeeeeeeeeeeeeeeen, 4,00 €
Himbeergeist .......ccovoevvniiiiieee 4,00 €
Cletil? W LA W pe 4,00 €
NI Sy e e F AL 3,00 €
Crilofelem . - e S 8 4,00 €

Enthaltene Allergene a-n und Zusatzstoffe Nr. 1-15
siehe Innenseiten der Speisekarte



STEAKS UND MEHR..

Unser Gutschein fir eine besondere Gelegenheit

RESTAURANT
MARKTSCHANKE
STEAKS UND MEHR..

GUTSCHEIN

Liebe Gaste,
fir Feierlichkeiten jeglicher Art stellen wir [hnen gerne
unseren Gesellschaftsraum zur Verfiigung,
bei Bedarf auch das gesamte Restaurant.

Impressum

Restaurant Marktschénke GmbH
Geschéftsfishrer: Bojan Tesi¢ & Viktorija Tesi¢

Dreiringpl. 6, 45276 Essen ¢ Tel.: 0201 503150
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